
Carpaccio de Bar 
Mariné à l’asiatique / agrumes / crème double au caviar

 

Saint Jacques en coquille    
Saint Jacques Normande / grillée au BBQ  / sauce vin blanc / condiment chorizo

Pithiviers à partager en amoureux
Filet de boeuf  au BBQ façon tournedos rossini/ foie gras / sauce truffe  

Interlude au champagne 

Tarte au chocolat Gianduja 
Crème diplomate praliné / éclats de noisettes / Poire  

CHF 110.-

Provenance de viande et poisson voir panneau d’affichage 

Casino de Morges 
Café & Restaurant 

M e n u  S a i n t  V a l e n t i n   

Fraîcheur d’artichaut violet
 Artichaut violet en tartelette / sauce tonato / stracciatella  
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